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QOCOUNFILO D'OLIONELPIATTO

Unaprimaveradaleccarsiinbaffi. Eun
carnetdieventicheingolosisceognigiorno

inmododifferente. Dagliappuntamenticon

le novitàe lenuoveapertureai palinsestiin
tv, edaipersonaggidaincontrareaquelliche

abbiamoincontratopervoi. Qualcheideaper
Pasquaperchihavogliadi fareungiro nella
capitalee ungrandeconcorsochehacome

protagonistal''oliod'oliva.La vetrinadiQubì
hasemprequalcosadascoprire.

Dal22al24marzoadAndriain Puglia.È

glocalperdefinizioneQOCO,il contesta scala
gourmetcapacedi farincontrarelacultura
gastronomicainternazionaleconquella
localeattraversounpercorsoarticolatodi
proveai fornelli, cene,degustazioni,tour,
tuttofruibile dalpubblico.QOCO,organizzato
dalComunedi Andriain sinergiaconANCO

AssociazioneNazionaleCittà dell’OlioeJR,

sottoil patrociniodelCOIConsiglioOleicolo

Internazionale,MASAF,RegionePuglia,Enit,

ParcoAlta Murgia,èalla XVIedizione.

Unatregiornicon uncalendariofitto di
appuntamentichecoinvolgenonsolo
il centrocittadinodiAndria,maanche
il magnificoterritorioraccoltointornoa

Castellodel Monte,chesi ergecomeuna
gemmatrale Murgeeil mare.

Molte lenovitàdel2024per il CastellodiMiramare
e il suoParcostorico.Inaprileèprevisto l’arrivodel
preziososcettrodiCarlottaaMiramare.Finoagiugno
èvisitabilemostraKosmos,il velierodellaconoscenza,
alleScuderiedelCastello.L'inaugurazionedelleSerre

anticheavverràaprimaverainoltrata.

IlnostroamicoHerwigErtl, ambasciatoredelgustoAlpe

Adria,sièaggiudicatoil 1°postonell'AustrianInnovation
AwardTourism2024sul tema"esperienzeculinarie

innovative"perlaCarinzia.Saremmofelicisevincessein
aprilel’Award nazionaleperl'Austria.Incontrarloèsempre

un'esperienza.Ecapitaspessodivederlonellanostra
regioneascegliereprodottiperil suonegozioeper
l’hotelbioDaberer.In CarsoDarioZidarichè suopuntodi
riferimentoperi formaggi.www.herwig- ertl. atNellafoto
diHannesKrainzilConsigliereprovincialeperil turismo

Mag.SebastianSchuschnig,HerwigErtl, il Consigliere
MinisterialeMag.ajur.GerlindeWeilingerdelBMAW

INNOVATIONAWARD TOURISM2024

MIRAMARE: MOLTE LE NOVITÀ

Tutti i diritti riservati

QB In Cucina Quanto

PAESE : Italia 

PAGINE : 18;19

SUPERFICIE : 163 %

PERIODICITÀ : Mensile


AUTORE : N.D.

1 aprile 2024



DOUBLETREEBY HILTON RIAPREilFOYERSTORICO

DoubleTreeby -Hilton Triestehariapertoconuna
cerimoniaufficialeilsuoFoyerstorico e3 salemeeting
nell’areainteressatadaun incendioavvenuto nelfebbraio
2021.Tagliodelnastroalla presenzadelSindacodiTrieste,

RobertoDipiazza,dei rappresentantidellaproprietà
dell’immobile,Allianzeil suoassetmanagerPIMCOPrime
RealEstate,edi LucaBoccato,CEOdi HNHHospitality,

gestoredell’hotel. L’interventoha coinvoltoun’areadi

circa90mq,comprensivadel Foyerconascensorestorico,
SaladelDirettore,Saladelle SeduteeSalad’aspettodel
Direttore,spazifinementedecoratiearredaticonelementi
dal grandevalorestorico.restituiti oggi all’anticosplendore.

L'areadelpianonobileèdirilevanzastoricasottolatutela
dellaSoprintendenzaaiBeni culturalie includegli spaziche
inpassatofurono gli uffici direzionalidi RASAssicurazioni.

Laproprietà hainfatti curatonel2018- 2019 la conversione
inhoteldell’edificio,concepito tra il 1911e il 1913dagli
architetti RuggeroeArduino Berlam.

PIZZIUMHA APERTO ATRIESTE

PASQUAALL'ADELAIDE AROMA

PIZZIUM, lacatenadi pizzeriecheportaintavolala

pizzanapoletanaconingredientiregionaliselezionati
haapertoaTriestein RivaGrumula. Ognilocaleè
concepitoper essereunpuntodi incontroinun

ambienteluminoso,popeaccogliente,cheevocauna
casanapoletana,conunarredoquasidomestico.

C’è un’atmosferaancorapiùleggeraevibrantein
quest’oasidi pacein via dell’Arancioin questigiorni:

fragranzefloreali insalotto,il piccologiardino
d’invernocheormaiè soloincantoprimaverileedove
tutto stasbocciando,unamusicaleggera,quasifosse
uncinguettio,tralobbyeristoranteAdelaide.
In giro,tanteuovadi cioccolatafatteamanodal
pastrychefAndreaDe Benedetto.Colorate,decorate

adarteetutteedibili. Sonoovunque:sui tavoli in
salotto,sulbanconedelcocktailbar, sulgrandetavolo

alcentrodellasalaristorantetrai bouquetdifiori.

VienevogliadifareEggHuntingper ammirarletutte.
E“ BenvenutaPrimavera”èancheil nomediunodei

piattidelMenudi Pasqua.Un menunelsegnodelle
primizie,unacucinacheesaltagli ingredientilocalie
latradizionecontoccocontemporaneo.
Una cucinagourmetradicataperònelleorigini
regionali,sicuramentecampanemaanchelaziali,data
la lungaconsuetudineconRomadellochefprocidano
GabrieleMuro. Comerivelanoanchele carnie i

formaggidell’agroromano.

Tutti i diritti riservati

QB In Cucina Quanto

PAESE : Italia 

PAGINE : 18;19

SUPERFICIE : 163 %

PERIODICITÀ : Mensile


AUTORE : N.D.

1 aprile 2024


