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JOHANNAS FEST

Feingefiihl unter
Freunden

VON AUTORIN UND GASTROSOPHIN
JOHANNA ZUGMANN

Sie hat die meiste Zeit ihres

Berufslebens im Ausland ver-

bracht. Als Regieassistentin
kam sie mehrmals rund um den
Erdball. Die heute 68-Jéhrige war
nicht nur eine der besten ihrer
Zunft, sondern wegen ihrer gewin-
nenden Art auch sehr beliebt. Sie lernte die Grof3en der
Filmbranche kennen und kann Gesellschaften viele
Abende lang mit Anekdoten und Schnurren unterhalten.

Jetzt ist sie zuriick in ihrer Heimatstadt Wien. Gisela,
eine ihrer Jugendfreundinnen, wollte bei einem Abend-
essen in einem Haubenlokal mit anderen Bekannten von
dazumal Wiedersehen feiern.

Irmi ist vielseitig begabt, spricht fiinf Sprachen und
ist hilfsbereit, wenn es einmal darum geht, zum
Wochenendhaus von Freunden zu diisen, um dort nach
dem Rechten zu sehen. Sie hat Zeit, aber mit dem Geld
muss sie haushalten. Sie bekommt nur eine ganz kleine
Rente und hat sich einmal ausgerechnet, wie alt sie
maximal werden darf, wenn ihr Erspartes reichen soll.

Essen in Haubenlokalen iibersteigt ihr Bud-
get jedenfalls. Deshalb bedankte sie sich bei
Gisela fiir die nette Idee, die alte Clique wie-
der treffen zu kénnen, sagte aber ab, weil sie
da nicht mithalten konne. Sich einladen zu
lassen, kommt fiir Irmi auch nicht infrage.

Sie ist stolz und will keine Almosen.

Gisela storniert jetzt im Haubenlokal
und reserviert in einem traditionellen Wiener
Beisel. — Eine weise Entscheidung, schlieflich
werden sich die jung gebliebenen ,Madels*
dort genauso viel zu erzdhlen haben und sich
bei Krautfleckerln oder Gulasch genauso
kostlich amiisieren wie bei Rehbock mit
Solospargel!

, Irmi ist eine Weltenbummlerin.
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Karnten, wie Sie es
noch nicht erlebt haben

Genuss. Baden kann man in Kérnten fast {iberall. Das Hiigelland um den Langsee
Urlaub im Weingarten und hochwertige Slow-Food-Kiiche

bietet aber mehr:

.. _LUST AUF
OSTERREICH

REISEN UND GENIESSEN
MIT DEM KURIER

o
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VON DANIELA KITTNER

issen Sie, welche
drei Osterreichischen
Landeshauptstéadte

den meisten Weinbau haben?
1. Wien, 2. Eisenstadt. Klar.
Aber Platz 3?

Der geht an — Klagenfurt!

Mehr als zehn Hektar
Weingarten befinden sich am
Stadtrand von Klagenfurt vor
der spektakulédren Kulisse der
Karawanken und des Hoch-
obir. Das Weingut Karnburg
wurde vor fiinfzehn Jahren
gegriindet und zahlt zu den
grofleren  Weinglitern  in
Karnten, die in Summe be-
reits 170 Hektar Weingarten
kultivieren. Der Weinbau ist
in Kérnten relativ jung, viele
betreiben ihn als Hobby, man
experimentiert mit Reben und
Boden, mit Kellertechnik und
Tipps von den friulanischen
Nachbarn. Wer in Kérnten
Wein anbaut, muss ein Lieb-
haber sein. Wie Georg Lexer,

Narzissen

VIEL MEHR ALS EIN GEHEIMTIPP

Das neue Familien-Ferienresort im Ausseerland - in dem grof3e und kleine Gaste einen
LY unfassbar bunten Sommer erleben! Perfekt untergebracht in komfortablen Ausseer-
%7 Hausern, geniefst man ein in Europa einzigartiges Erlebnisangebot. Morgens fiihrt der
b 1 erste Weg die Gaste hinaus auf die weiten Wiesen oder in den einmaligen Schatzsucher-
: wald. Auf Pferdeliebhaber wartet das hauseigene Reitzentrum mit Reitschule und die d
r" 9 kleinen Handwerker beweisen ihr Geschick in der Holz & Kreativwerkstatt. Und damit sg@,
% - Langeweileerst gar nicht aufkommt, gibt es einen eigenen Badeteich, Tennispliitze, einen
i), jv Bogenparcours sowie Yoga & Pilates. Neben einer genussvollen Wander- oder Radtour ;¢

i q
it - in der beeindruckenden Berg- und Seenlandschaft des steirischen Salzkammergutes :
o ladt der in FuBnéhe liegende Grundlsee zum Verweilen, Erfrischen und Entspannen ein. ;"'Q

Im Narzissendorf Zloam erleben Sie einen =

Sommerurlaub von véllig neuer Qualitit.

Zloam Sommerclou!

Bei jeder Direktbuchung ab 4 Néchten ist die
. Q-] Ausseerland Sommerclou-Card im Wert von
,)Qy bis zu € 160,- inklusive!

Glltig bis 23. September 2023

www.zloam.at | rezeption@zloam.at | +43 (0)3622 / 20990 | Archkogl 188, 8993 Grundlsee
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der Winzer von Karnburg. Er
und sein Team sind begeisterte
Weinbauern und Wirte; wer
dort zu Besuch ist, wird nicht
nur verwohnt, sondern be-
kommt ein Gefiihl dafiir, was
an Wissen {iber die Natur und
an Veredelung in den Produk-
ten steckt. Die Lammkeule
aus eigener Zucht, die exoti-
schen Kréuter — es gibt Sauer-
ampfereis und Taubennessel-
Spinat, dazu hauseigenen
Chardonnay. Die Wirtsleute
erzidhlen Geschichten, wie sie
gemeinsam neue Rezepte
ersinnen, und loben ihre
Lieferanten. Auf einer Schnur
im Restaurant hingen die
Lieferscheine, die Géste kon-
nen nachschauen, welcher
Spezialist zu den Kostlich-
keiten auf dem Teller beige-
tragen hat.

Das ist auch etwas Beson-
deres an dem neuen Stil in
dieser Mittelkdrntner Region:
Unternehmer haben sich zu-
sammengetan, nicht nur zu
einer Vermarktungsgemein-
schaft, wie es sie vielerorts
gibt. Sie sind auch Freunde.
Man spricht wertschétzend
iibereinander, jeder promotet
den anderen. Und die Unter-
nehmer mogen es, wenn sie
zu ihren Kunden in Kontakt
kommen und von ihren
Firmengeschichten und
Produkten erzdhlen konnen.

Seltene Wurzeln

Eine von ihnen ist Christina
Wildhaber. Wer sich fiir Bio-
Gemdise und Bio-Krauter inte-
ressiert, kann bei ihr in Briickl
vorbeischauen. Sie hat iiber
dreihundert  verschiedene,
teils seltene alte Gemiise- und
Obstsorten in ihrem Garten.
Beete sucht man dort verge-
bens, der Garten wirkt wild
und verwunschen. Christina
Wildhaber ziichtet Wurzeln,
fermentiert Wasser und expe-
rimentiert mit so gut wie
allem, was wéchst. Bis hin zu
Pilzen auf alten Holunder-
stauden. Sie ist mit den Ko-
chen der umliegenden Slow-
Food-Restaurants  vernetzt
und gemeinsam wird fiir die
Speisekarten entwickelt, was
der Garten gerade hergibt.
Mit der gleichen Hingabe,
mit der Christina Wildhaber
ihre Pflanzen betreut, kreiert
und  verfeinert  Valentin
Latschen  seine  ,Pfau“
Schnépse. Der Bauer aus Siid-
karnten hat eine Palette von
Edelbrianden entwickelt, bis
hin zu einem Karntner Whis-
ky, einem ,Bockbierbrand”
und einem ,Reindlingbrand“.
Auch wenn man kein
Schnapsliebhaber ist, ringt es
einem doch Bewunderung
ab, welch feinen Geschmack
man Mostbirnen abzutrotzen
vermag. Die ,,Pfau“-Brennerei
ist im Gewolbe der Schleppe-
Brauerei am Stadtrand von
Klagenfurt  untergebracht.
Von dort ist es nicht weit zum
nichsten Produzenten mit
Entertainer-Qualitaten.
Harald Taupe, Béacker-
meister im Zentrum von
St. Veit, ist spezialisiert auf
Kaffeerosten und Reindling-
backen. Der Reindling, die
Kérntner Spezialitit aus dem

Chris

Valentin Latschén veredelt Brande mit neuen Geschmacksnoten

,Reindl“, wird hier nach allen
Regeln der Kunst zubereitet.
Harald Taupe geizt auch
nicht mit seinen Kuchenge-
heimnissen, er bietet Back-
kurse an, die man mit einem
,Master of Reindling“ ab-
schlie3t. Und ganz nebenbei
beschert einem der Work-
shop auch das eine oder an-
dere Aha-Erlebnis, was man

beim Germteig im bisherigen
Leben falsch gemacht hat.

In Sichtweite von St. Veit
liegt die Burg Taggenbrunn.
Dort befindet sich Kérntens
wohl bekanntestes Weingut.
Die Hénge des Burgbergs sind
mit Wein bewachsen, inmit-
ten der Gérten steht ein edles
Hotel samt Restaurant und
Weinverkauf. Wer sich hier
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einquartiert, befindet sich im
Herzstiick des Mittelkarntner
Hiigellandes. Burg Hoch-
osterwitz, Lédngsee, Gurk.
Wandern, Radfahren, Reiten.
Burgen, Kirchen und Museen.
Und nach etwas Sport wird’s
Zeit fiir den néchsten Slow-
Food-Stop.

Handgeschopft

In Friesach hat der Familien-
betrieb Craigher, Produzent
von handgeschopften Edel-
schokoladen, eine Erlebnis-
manufaktur eingerichtet. Dort
erfahrt man viel {iber Kakao-
anbau und  Schokolade-
erzeugung. Die Prasentation
ist auch kindergerecht, und
zusammen mit der Friesacher
Burg ist die Kleinstadt ein
ideales Ausflugsziel an Tagen
ohne Badewetter.

Nur wenige Kilometer
entfernt befindet sich der
Hauptsitz der Brauerei Hirt,
inmitten von Wéldern und
Quellen, die das Wasser fir
das Bier liefern. Nikolaus
Riegler, Geschéftsfithrer und
Eigentiimer der Brauerei, ist
einer der treibenden Krafte
hinter dem Konzept ,Markt-
platz Mittelkirnten®, das die
Region zu einem Gastland
neuen Stils weiterentwickelt.
Er hat an seine Brauerei einen
Shop mit gut sortiertem Slow
Food aus dem Alpe-Adria-
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Lingsee im
Mittelkdrntner
Hiigelland:
Hier haben
sich Weingiiter
und innovative

Lokale
etabliert
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Raum angeschlossen und be-
treibt das Restaurant in der
gleichen Nachhaltigkeits-
philosophie. Die Brauerei
wird bald Strom-autark sein,
und man freut sich iiber Géste,
die den Betrieb besichtigen.
Man erfahrt alles iiber Brau-
gerstensorten, Hopfen und
Malz. Einfach einmal statt
iiber die Siidautobahn {iber
die S 6 nach Kéarnten fahren,
Hirt liegt direkt neben der
Hauptstraf3e. Es lohnt sich.

Am Ful3 des romantischen
Althofen, in Treibach, hat das
Ehepaar Bachler sein Anwe-
sen. Ihr Restaurant haben sie
nach vierzig Jahren geschlos-
sen, aber man kann eine
Degustation ,,Kédse und Wein“
buchen, mit vielen schwer
erhéltlichen Spezialitdten aus
Kérnten. Bachlers packen
auch exquisite Picknickkorbe
fiir den Ausflug ins Griine.

Wer lieber ins Wirtshaus
geht, ist in der Ortschaft
Goggerwenig bei St. Veit im
Gasthof Gelter gut aufgeho-
ben. Christian Gelter serviert
Karntner Kiiche, bodenstén-
dig und modern, und dazu
mit groller Begeisterung
selbst gebrautes Bier.

Gelegenheit fiir einen
Slow-Food-Streifzug gibt es
vom 14. bis 16. September,
den Tagen der Alpe-Adria-
Kiiche in Klagenfurt.

Handgeschopfte Edelschokolade

von Craigher in Friesach

Info

Anreise

Wien-St. Veit/Glan
in 3:48 Std. oebb.at.
Weiter mit Mietauto,
Buchung z. B. im
Tourismusbiiro:
04212/45608

Entdecken

Viele Produzenten
bieten Fiihrungen an:
mittelkaernten.at/
slow-food-travel/
package

Slow Food Kirnten
Guide online unter
slowfood.guide; als
Buchum 7 €,
info@kaernten.at,
Tel. 0463/3000

Verkosten

Weingut Taggen-
brunn, mit Hotel und
Restaurant, Taggen-
brunner Festspiele,
Burg aus dem 12. Jh.
taggenbrunn.at;
Zimmer ab 99 € p.P.

Ubernachten

Select Hotel Moser
Verdino Klagenfurt,
ab 99 € p. P, Dach-
lounge mit Bergblick,
select-hotels.com

St. Veit an
der Glan

Feldkirchen
=

Worthersee

m Treibach
KARNTEN

ol m Briickl
Taggen-

brunn
@ Karnburg
Vblkermark.t
Klagenfurt
Drau

5km
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KRALICEK GEHT ESSEN

Kondome, Bier und
Eiweifsbrot

VON AUTOR UND THEATERKRITIKER
WOLFGANG KRALICEK

gibt neuartige Geschéfte in der

Stadt. Sie heil3en ,,Eh da“ oder

,Wiener Spati“ und haben rund
um die Uhr gedffnet. Erlaubt ist das
deshalb, weil dort keine Menschen
arbeiten, sondern nur Automaten.
Der Name ,,Wiener Spati“ verweist
auf die in Berlin (und anderen deutschen Stadten) weit
verbreiteten Laden oder Kioske, die bis spét offen haben
und in denen man so ziemlich alles bekommt, was man
braucht. Mit einem Kammerl, in dem ein paar Automa-
ten stehen, l4sst sich das nicht wirklich vergleichen: Ein
Spati ist ein Geschéft, der Wiener Spati nur eine
Geschiftsidee.

Eines aber haben beide gemeinsam: Thre Stunde
schldgt nachts, wenn die anderen Geschéfte schlafen.
Hauptkundschaft sind junge Nachtschwarmer, deren
Durst nach der Sperrstunde noch nicht geldscht ist, oder
schlaflose Zuckerjunkies, die mitten in der Nacht plotz-
lich vom unbandigen Drang nach einem Schokoriegel
befallen werden. Die Automaten sind, logisch, haupt-
sachlich mit SiiSigkeiten und alkoholischen Getrédnken
befiillt; Bier ist offenbar mit Abstand am begehrtesten,
das diesbeziigliche Angebot fillt entspre-
chend {ippig und vielfaltig aus. Auch
fiir Notfalle anderer Art sind die Automaten-
shops geriistet; Binden und Tampons sind
ebenso vorrdtig wie Kondome oder Zigaret-
tenpapier. Lebensmittel im engeren Sinn
des Wortes finden sich kaum. Immerhin:

Bei ,,Eh da“ kann man Reis und Teriyaki-
Sauce, Pasta und Sugo kaufen. Dass dort
anscheinend auch Reiswaffeln, EiweifSbrot
und Hafermilch zum Allernétigsten gehoren,
konnte daran liegen, dass sich dieser Shop
mitten im Achten befindet ...

, Haben Sie es schon bemerkt? Es

PICHLMAYRGUT

Das Hoteldorf
Pichimayrgut
strahlt
Gemditlichkeit
und Flair aus —
und ist der
ideale Ort,
umzu
entschleunigen

Sommerfrische
im Hoteldorf Pichimayrgut

em Stress, der Hitze
Dund dem Alltag ent-

fliehen kann man am
besten und ganz unkompli-
ziert in der schonen Region
Schladming-Dachstein. Die
griinen Almwiesen und die
beeindruckende Bergkulisse
laden zum Wander und Na-
tur geniefen ein.

Traumhafte Kulisse

Die Region Schladming-
Dachstein ist seit Jahrzehn-
ten eine beliebtes Urlaubs-
ziel. Hier liegt das Hoteldorf
Pichlmayrgut, das bereits
seit vielen Jahren als Fami-
lienbetrieb gefiihrt wird und
durch verschiedene Reno-
vierungsphasen an Gemiit-
lichkeit und Flair gewonnen
hat. Es ist ein idealer Aus-
gangspunkt fiir Radtouren

ANZEIGE

ten fiir Thren ganz personli-
chen Urlaub und Thre wohl-
verdiente Erholung. Lassen
Sie sich von der Gastfreund-
schaft verzaubern und ge-
nielfen Sie die Kostlichkei-
ten serviert am Abend in 6-
Géngen aus der eigenen

Am Abend werden Sie Landwirtschaft und von be-
mit einem 6-Gang-Menii freundeten  Partnerbetrie-
verwohnt ben der Region.
durch die schone Land- .
schaft. Die zahlreichen Wan- Information

derwege, Spazierwege und
Nordic-Walking-Strecken in
und um das Hoteldorf mit
unterschiedlichen  Schwie-
rigkeitsgraden laden zur ak-
tiven Bewegung in der Natur
ein.

Dariiber hinaus verfiigt
das Hoteldorf {iber viele Fin-
richtungen und Moglichkei-

& Buchung

Hotel Pichlmayrgut GmbH
& Co KG

Pichl 54,

8973 Schladming, Ennstal
Tel. 064 54 /73 05
info@pichlmayrgut.at
www.pichlmayrgut




